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Inosmart Hakkinda

MUkemmel Pisirim, Mutfakta Verim...

1980'den bu yana 35 vyillik tecriibesiyle sektdre isik tutan inoksan, ilk yerli
{retim olan inosmart Kombi Firinlar Gretmistir. Konveksiyonlu firinlariyla
cok uzun yillardir milyonlara hizmet veren inoksan; Gstin teknolojiyi, kolay

kullanim ve verimlilik ile bir araya getirerek inosmart Firinlarini yaratmistir.

Geleneksel ayarlama, karmasik tuslar, dengesiz pisirme, uzun pisirme sureleri
ile vedalasin, inosmart ile tek yapmaniz gereken tek bir dokunus... Kullanici
dostu kontrol paneli, 5 farkli pisirme metoduyla hayatinizi kolaylastiracak,

musterilerinize daha kaliteli ve hizli cevap vermenizi saglayacaktir.



Neden INOSMART?

inosmart'i tercih etmeniz icin 7 neden
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@ Kullanim Kolaylig

% Kolay arayUzu ile rahatlikla yapabileceginiz islemler
e
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Yiksek Verim -
Zaman ve enerji tasarrufu ile elde edilen yiksek verim D
S

Y
Mikemmel Performans

I Tek tusla 5 farkli pisirme yontemiyle muikemmel kalite
e
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Butcenize Uygun Fiyat p\?
Yaptiginiz harcamanin en gec 1 yilda amorti edilmesi
e’
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e’ Saglik ve Hijyen

P En yogun gunun sonunda bile kolay temizlik
v
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Guvenilir Hizmet (@)
Hizmetimizden memnun olan musterilerimizin tavsiyesi
p —

—~~
£ Satis Sonrasi Hizmet
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Uzman kadrosuyla Turkiye'deki en yaygin servis agi
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TURBO (30°C-275°C)

Yumusak filetolar, pir-
zolalar, hamur isleri
icin esit oranda pisirme
saglar.

BUHAR (100°C)

Hafif haslama, pisirme,
buharli  pisirme ve
buharda yumusatma
islemleri icin idealdir.

Y g

BANKET
(30°C-275°C)
Sunuma hazirlanan
yiyecekler banket mo-
dunda kisa surede
pisirilerek taze pismis
olarak hazirlanmasi
saglanir.

KOLAY
KULLANIM

KOMBI (30°C-275°C)

Turbo ve Buhar modu birlesti-
rilerek yemeklerin kurumasi
engellenir, agirlik kaybi en aza
iner ve Urundmuz esit oranda

piser.

AYARLANABILIR
BUHAR (30°C-99°C)

Yesil yaprakll sebzelerin
renklerini muhafaza ederek
saglikli sekilde haslanmasi
saglanir.




KOLAY
KULLANIM

O”®
inasmart

ON/OFF Butonu

Firin kontrol panelinin calismasini
ya da durdurulmasini  saglar.
Uzerindeki 1sik firinin  devrede
oldugunu gosterir. Kapatmak icin
3 sn. boyunca basili tutmak gerekir.

Sicaklik Gostergesi

Ayarlanan sicaklik degerini gosterir.
Sicaklik ayar butonuna yaklasik
3n. boyunca basilirsa, kabin icinde
mevcut olan sicaklik dederini de
gosterir. Max. set degeri 275°C'dir.
Hata veya ariza kodlari burada
gosterilir.

Zaman Gostergesi

Pisirme sureleri (dk.) ve et probu
sicakligr (°C) gosterilir. Zaman ayar-
lanan degerden geriye dogru sayar.
3 sn. boyunca basilirsa anlik olarak
ne kadar zaman gectigini gésterir.

Doner Ayar Butonu
Pisirme modlarinin seciminde, si-
caklik ve zaman ayarlarinin yaplil-
masinda kullanilir. Saat yonunde
cevrilince artirir, tersine azaltir. Bu-
tona basarak onay verilir.

Gazli Firin

Elektrikli Firin
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Sicaklik Ayar Butonu

Butona yaklasik 3 sn boyunca ba-
silirsa ayarlanan sicaklk degeri
gostergede 5 sn. boyunca belirir.
Sonra tekrar olculen  sicaklik
degerini gostermeye devam eder.

Zaman Ayar Butonu

Mod secilirken bu butona basilir-
sa butondaki led yanar ve pisirme
suresi ayarlanir. Pisirme esnasinda
3 sn. basili tutulursa once ayarla-
nan zaman, sonra gecen zaman
goranadr.

Fan Kontrol Butonu

Firin icindeki fan hizini  kontrol
eder. Pisirme esnasinda bu butona
basilarak fan hizi dedistirilebilir. 4
adet fan hizi vardir.

Hizli Sogutma Butonu

Gerektiginde sogutma islemi icin
kullanilir. Sogutma isleminde fan
hizi kabin kapisi kapall iken yarim
devirde, acik iken tam devirde
calisir.

Et Probu Butonu

30°C - 99°C arasinda deger ayarla-
nabilir. Zamandan bagimsizdir. An-
cak bu butona 5 sn.'den az basilirsa
zaman gostergesinde et probu si-
cakligi degeri gosterilir.

KOLAY
KULLANIM

Manuel Buhar Butonu

Pisirme esnasinda kabine ekstra
buhar vermek icin kabin ici sicaklik
100°C - 250°C arasindayken kul-
lanilir. Basildiginda kabin icerisine 1
sn. boyunca buhar verir.

Otomatik Yikama Butonu

Yikama menUdsune girmek icin
kullanilir. “Az", "Orta", “Cok" olmak
Uzere 3 farkl ykama modu
arasindan secim yapilabilir.

Reset Butonu

Gazli modelde mevcuttur. Bri-
lorler yanma ile ilgili hata kodu
verdiklerinde resetleme icin kulla-
nilir. Ayrica bilgi butonudur, gercek
zamanli quenching, boyler, et
probu, kabin, cihaz sicakliklarini
gosterir.

Info Butonu

Elektrikli modellerde mevcuttur.
Bilgi butonudur. Gercek zamanli
olarak quenching, boyler, et probu,
kabin, cihaz sicakliklarini gosterir.







YUKSEK
VERIM

Inosmart Kombi Firin ile
zaman, mekan ve enerji tasarrufu saglayin,

PARANIZ CEBINIZDE
KALSIN.

5.440 TL
4.050 TL ©®
‘s 6 ~

HAMMADE YAG ENERJI
aylik kazang aylik kazang aylik kazang

~~

(5) () ()

hammadde tasarrufu yag tasarrufu

Kullanacaginiz Kullanacaginiz Kullanacaginiz
bUtce, geleneksel butce, geleneksel bitce, geleneksel
firin sistemlerinde firin sistemlerinde firin sistemlerinde
aylik 27.000 TL aylik 6.800 TL aylik 1.200 TL
inosmart ile inosmart ile inosmart ile
22950 TL 1.360TL 720 TL

Tum veriler 40 tepsilik (FBG 040) kombi firin Uzerinden hesaplanmistir.
*Geleneksel pisirme teknikleri esas alinmistir. Kirmizi et fiyatl 27 TL/kg olarak aylik 1000 kg Uzerinden hesaplanmistir.

**18 It. Frita yagd 1 teneke fiyatl 85 TL, ayda 80 It. kullamim Uzerinden hesaplanmistir.
Belirli Grdnler: patlican, bonfrit pilic sinitzel, kofte vb.




BUTCENIZE
UYGUN FIYAT




BUTCENIZE
UYGUN FiYAT

Cok kisa bir surede yatiriminizi
geri kazanacaksiniz...

598.200 TL
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AYLIK YILLIK SYILLIK

toplam kazang toplam kazang toplam kazang







SAGLIK
VE HIJYEN

EN YOGUN GUNUN ARDINDAN BILE
KOMBI FIRININIZI KOLAYCA
TEMIZLERSINIZ.

A & AT

Firininizi temizlemenin
yontemlerinden biri otomatik
temizleme modudur.
Otomatik temizlik modu
firininiza entegre olarak
gelen bir sistemdir, ayrica

bir aksesuar veya aparat
gerektirmez.

P"‘ Isterseniz
BN  iN-XSAN Otomatik Yikama

Isterseniz
Manuel Yikama

Manuel yikama hortumu

ile firininizin igini kolayca
temizleyebilirsiniz. Fleksi
Ozelligine sahip bu hortum
yikama esnasinda firininizin
icine su basinci saglar.
GUNlUk temizlik fazla
zamaninizi almaz ve daha
kolay olur.




SAGLIK
VE HIJYEN

Kabin
Yikama Spreyi

Firin temizliginde yardimciniz

olacak ergonomik el spreyidir.

Yuvarlatilmis
ic Kabin
Temizlikte buyUk kolaylik

sadlayan ve hijyeni Ust dizeyde

tutan, yuvarlatilmis kabin icidir.

Yuksek Performansli
Gazli Isi Degistirici

Maksimum verimle yanma

saglayan boru sistemidir.

Yag Filtresi icermeyen
Santrifaj Ayirici
Kabin yagdan otomatik olarak

ayrildigindan icerideki hava temiz

kalir.



SAGLIK
VE HIJYEN

Akilli Buhar Jeneratoru

Firininizin buhar Uretiminde kullanilan buhar jeneratora sistemi
surekli kendini temizleyen ve jeneratorun kireg tutmasini onleyen akilli
bir sisteme sahiptir. Boylece firininizi cok daha uzun stre saglikli bir
sekilde kullanabilirsiniz.

Premix, frekans kontrolld fan destegi sayesinde, yanma havasi ile gaz
yakitin brilére gelmeden dnce (hava/gaz karistiricisinda) en ideal
sekilde karisarak yuksek verimli yanmanin saglandigi teknolojidir.
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KOMBI PISIRME

Turbo ve Buhar birlestirilerek yemeklerin ku-
rumas! engellenir, agirlik kaybl en aza iner ve
UrdnUmuz esit oranda piser.

TURBO PiSIRME

Yumusak filetolar, pirzolalar, hamur isleri gibi
Urunlerde esit oranda pisirme saglar.

BUHARLI PiSIRME

Hafif haslama, pisirme, buharli pisirme ve buharda
yumusatma islemleri icin idealdir.

AYARLANABILIR
BUHARLI PiSiRME

Hassasiyetle korunan pisirme sicakligl sayesinde
besinlerin kendilerine ait tatlari korunur ve iste-
nilen yogunluk saglanir.

BANKET

Sunuma hazirlanan yiyecekler banket modunda
kisa surede pisirilerek taze pismis olarak hazir-
lanir.

MUKEMMEL
PERFORMANS

Tek tusla
bes farkli
pisirme
yontemi




MUKEMMEL
PERFORMANS

faszecs

30°C - 275°C arasinda

KOMBI PISIRME

Buharli ve turbo pisiriminin bir araya gelmesi sayesinde
yemeklerinizin kurumasi engellenir, agirlik kaybi en aza
iner ve Urinunuz esit oranda piser. Geleneksel pisirme
yontemleri ile karsilastirildiginda pisirme sdresi buyuk
olcude kisalirken, kizartma yapiminda azalma orani %50

gibi 6nemli bir rakama ulasir.

Turbo ve buhari birlestirerek, kizartmalariniz, bugulama-
lariniz, haslamalariniz ve glace etme islemlerinizde kulla-
nabileceginiz firininizda, 130°C sicaklikta bile havuc gibi

zor pisen inatcl sebzeleri dahi buharda pisirebilirsiniz.




Peynirli
Tepsi Boregi
230°C'de On 1sitma yaparak,

kombi modunda 210°C'de
40-45 dakikada pisirebilirsiniz.

Kuzu sarma

220°C'de On 1sitma yaparak,
170°C'de 1,5 saatte

pisirebilirsiniz.

MUKEMMEL
PERFORMANS

Kebabi

250°C'de 6n 1sitma yaparak,
200°C'de 20 dakikada pisire-

bilirsiniz.

Ispanakli
Pilic Dolmasi

240°C'de On 1sitma yaparak,
200°C'de 40 dakikada pisire-

bilirsiniz.




MUKEMMEL
PERFORMANS

P 30°C-275°C ara.lsw}da
TURBO PISIRME

Turbo pisirme, 6zellikle kizartma, 1zgara, graten ya da firin-

da pisirme islemleri icin ideal bir ydntemdir.
Yumusak filetolar, pirzolalar hatta hamur islerini esit oran-
da pisirebilen turbo sistemi, bu 6zelligi sayesinde yemek

pisirmeye yeni normlar getiriyor.

275°C'ye kadar ayarlanabilen sicaklik, calisma kapasitesini
artirirken, ozellikle derin  dondurulmus yiyeceklerin
‘Convenience’ usullyle en uygun bicimde pisirilmesine

olanak tanir.




MUKEMMEL
PERFORMANS

Firinda
Cipura
250°C'de 0n 1sitma yaparak,

200°C'de 20-25 dakikada

pisirebilirsiniz.

Biber
Dolmasi

Once buhar modunda, sonra
kombi modunda, ardindan

turbo modunda pisirebilirsiniz.

Dalyan
Kofte
150°C'de 6n isitmayla, Kofteyi 110°C

(30 dk.), 150°C (40 dk.), 180°C (30 dk.)

kuru sicaklik modunda pisirebilirsiniz.

Baklava

60°C'de yapraklarinin acilmasini
saglayin. Ardindan 170-180°C'de
40 dakikada pisirebilirsiniz.




MUKEMMEL
PERFORMANS

N\ 100°C'de o
BUHARLI PISIRME

Buharli pisirme tard; hafif haslama, pisirme, buharli

pisirme ve buharda yumusatma islemleri icin idealdir. YUk-
\/ sek performansli temiz buhar jeneratort kisa bir 1sinma
suresi sonrasinda kesintisiz olarak hijyenik buhar Uretir.
Pisirme sicakliginin korunmasi ve buhar miktarinin en Ust
seviyede tutulabilmesi sayesinde, esit oranda ve itinali bir

pisirme surecine erisilir.

Boylelikle yemeklerinizin gortnumu canli kalirken besin
degerleri de saklanmis olur. Birbirinden cok farkli malze-
meleri ayni anda pisirmek istediginizde bile tatlar birbirine

karismaz.




MUKEMMEL
PERFORMANS

Tavuk Ispanak
Haslama Yemegi
Buharda haslanarak pisirilir. Buharda haslanarak pisirilir.
Buhar modunda her turld Buhar modunda her turld
arunu haslayabilirsiniz. arinu haslayabilirsiniz.

Havucg Et

Haslama Haslama
Buharda haslanarak pisirilir. Buharda haslanarak pisirilir.
Buhar modunda her turli Buhar modunda her turli

urunu haslayabilirsiniz. urunu haslayabilirsiniz.




MUKEMMEL
PERFORMANS

izt
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30°C - 99°C arasinda

AYARLANABILIR
BUHARLI PISIRME

30°C - 99°C arasinda ayarlanabilen buhar oraniyla has-
sas pisirme sayesinde, sebze flani ve hassas baliklari ister

kucUk, ister bUyUk miktarlarda zahmetsizce pisirebilirsiniz.

Hassasiyetle korunan pisirme odasi sicakligl sayesinde ye-
meklerinizde kusursuz kaliteye erisilir. Besinlerin kendine
has tatlari korunur ve mukemmel yogunluk elde edilir.
Ayarlanabilir buharli pisirme, az suda haslama, hafif atesle
pisirme, et ve sebze suyu ile pisirme ve vakumda pisirme

islemleri icin de ideal bir yontemdir.




MUKEMMEL
PERFORMANS

Brokoli Bruksel

Haslama Lahanasi
Yesil yapraklli sebzeler rengi Yesil yaprakli sebzeler rengi
kaybolmadan haslanir. kaybolmadan haslanir.

- -
Pazi Bezelye
Haslama Haslama
Yesil yaprakli sebzeler rengi Yesil yaprakli sebzeler rengi

kaybolmadan haslanir. kaybolmadan haslanir.



MUKEMMEL
PERFORMANS

faszecs

30°C - 275°C arasinda

BANKET

GUNUmMUzde yiyeceklerin sicak tutulmasi yaygin bir yon-
temdir. Bu yontem cogunlukla kalite kaybina yol acar ve
bunun sonucunda yemedin istenmeyen bicimde soguyup

yumusamasi ise kaginilmazdir.

Fimnimizin sundugu ‘Banket’ sayesinde yemekleri sicak
tutma islemi artik tarihe karisiyor. ister bir, ister bes, ister
yirmi, isterseniz binlerce yemek hazirlayin, banket sistemi

sayesinde stres ve kosturmacadan uzak calisirsiniz.




MUKEMMEL
PERFORMANS




MUKEMMEL
PERFORMANS

Inosmart Kombi Firin,

Patisserie'nin

isini kolaylastiriyor,
lezzetini artiriyor.

Hamur isleri buylik 6zen Titizlikle hazirlanan hamur

gerektirir. en iyi sekilde pisirilmelidir.

Dogru fan devrini ve nem En leziz hamur isleri
oranini ayarlayarak en iyi keyifle tadilmaya hazir.

pisirimi saglarsiniz.



MUKEMMEL
PERFORMANS

En kisa zamanda,en kaliteli yemekleri
hazirlamak inosmart ile cok kolay.
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SATIS SONRASI
HIZMET




SATIS SONRASI
HIZMET
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iInesmart

Kombi Firnn by IN*KSAN
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TURKIYE'DE
EN YAYGIN
SERVIS AGI

Ulke capina yayilmis 90 yetkili servisi ile satis
sonrasl hizmet veren inoksan, Tirkiye'nin
dort bir yaninda kaliteli, sinirsiz hizmet an-
layisi ve profesyonel bakis ile daima musteri
memnuniyetini ilke edinmistir.




" GUVENILIR
HiZMET |



GUVENILIR
HIZMET

Memnun misterilerimizden dinleyin.

Hakan ARSLANCAN / Egerens Otel Miduiri/Soma-Manisa

“Yemeklerimizdeki kalite standardi, en temel sorunlarimizdan biri. Biz
yoneticiler personelimiz degistikce hizmet kalitemizin ¢cok az degismesini
isteriz. Bugiin inosmart firinlarin bize bu imkani sagladigini gériyorum.
Ozellikle es zamanli bircok Grinin pisirilebiliyor olmasi, sagladidi tasarruf
imkanlart ile iyi ki almisiz diyorum.”

Sefa ERKOSE / Ege Universitesi Hastanesi Sefi

“Kullanim kolaylig, pisirim performansi sayesinde inosmart kisa siirede
mutfaktaki en iyi yardimcimiz oldu. Bu deneyim sayesinde isletmemizin
diger firin ihtiyaclarini da inosmart'la cézmeyi distintyoruz.”

Erdinc EYIGUN / Executive Chef

“Inosmart’in pisirim performansindan cok etkilendim.”

Mustafa BULDUK / Executive Chef

“Sadlikli, emniyetli ve kaliteli bir ekipman, tesekkurler.”

Serdan SAYLAN / Executive Chef

“inoksan kullanisli firinlarina, yine ayni 6zellikte kullanimi kolay bir
model daha eklemis.”




GUVENILIR
HiZMET

FARKLI SEKTORLERIN
COzUM ORTAGI

E'n Yemek
=" =5 Sanayi Sektori




GUVENILIR
HiZMET

Egitim
Sektoru

Fabrika
Sektoru

Kamu Kurumu

oI NARARRRRERRE. -
sy Sektord




TEKNIK
OZELLIKLER

Inosmart Aksesuarlari

Yapismaz kuvetler Delikli yapismaz Delikli paslanmaz Bagetler icin delikli
(20, 40 veya 65 mm) firin tepsisi firin tepsisi firin tepsisi

Paslanmaz Kizartma Sepeti Kizartma Sepeti
celik raf (GN 2/1) (GN 1/1)

Kombi firin arabasi Kombi firin arabasi Firin standi
(Banket) (FGA 100K/200K)



TEKNIK
OZELLIKLER

Model Ozellikleri

Model (GAZLI FIRIN) FBG 040 FBG 020 FBG 010
Genislik mm 1080 1080 925
Derinlik mm 1070 1070 793
YUkselik mm 1893 1190 1190
Gaz Girigi in¢ 3/4" 3/4" 3/4"
Su Basinci : ﬁar 2-4 : 27—47 2-4
Su Girisi ing 3/4" 3/4" 3/4"
Elektrik Gisiri vV 230V 1N AC 50Hz

Max. Elektriksel Gucl kw 2 1=1 1.1
Max. Gaz GUcl kw 48 25 15
Sicak Hava Gaz GlcU kW 48 24 15
Buhar Gaz GulcU kw 28 25 15
Pisirme Kapasitesi adet GN1/1*40 GN1/1*20 GN1/1*10
Faydali i¢c Hacim m?* 0,90 0,44 0,22
Net Agirlik kg 350 (+50 araba) 270 210
Genislik mm 1080 1080 925
Derinlik mm 1070 1070 793
YUkselik mm 1893 1190 1190
Su Basinci bar 2-4 2-4 2-4
Su Girisi ing 3/4" 3/4" 3/4"
Elektrik Gisiri V 380-400V 3N AC 50Hz

Max. Elektriksel GlcU kw 52 26 185
Sicak Hava GUcu kw 50 25 16
Buhar GUcU Kw 35 175 175
Pisirme Kapasitesi adet | GN1/1*40 GN1/1*20 | GN1/1*10
Kablo Kesiti mm¢? 5x10 5x6 5x6
Faydali ic Hacim m? 0,90 0,44 0,22
Net Agirlik kg 350 (+50 araba) 270 210







TEST
EDIN

Profesyonel Ascilarin

Akilli

Yardimcisl

inosmart Kombi Firin;
ustun teknolojisi
sayesinde mukemmel
bir pisirim saglayarak,
her zaman beklentinizin
cok otesinde sonuclar
yaratir.

Birlikte pisirelim, inosmart Kombi
Firin'in Gstin performansini
birlikte test edelim.

inosmart®@®inosmart.com.tr

Pisirme-Kizartma-Haslama-Bugulama

VR

Pisirime Davetlisiniz!

Yé‘f ’L Randevu icin;

odinl | 0224 211 40 10
\./
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InNesmMart

Kombi F|r|n

FABRIKA

Organize Sanayi Bolgesi Ormanlar Cad. No:5
16159 Nilufer / BURSA

T. +9 0224 29474 74

F: +90224 243 61 23
inoksan@inoksan.com.tr

SATIS - PAZARLAMA

Kucuk Piyale Mah. Agackopru Sok. No:28
Kastel is Merkezi C Blok K:4 D:5
Kasimpasa / ISTANBUL

T: +9 0212 297 45 04 (5 Hat)

F:+9 0212 238 S5 48

inosmart@inosmart.com.tr

BOLGE MUDURLUKLERI

KUZEY MARMARA BOLGE MUDURLUGU
Kicuk Piyale Mah. Agackopri Sok. No:28
Kastel is Merkezi C Blok K:4 D:5
Kasimpasa / ISTANBUL

T: 49 0212 297 45 04 (5 Hat)

F: 490212 238 95 48

GUNEY MARMARA BOLGE MUDURLUGU
Yeni Yalova Yolu 6.Km No:415/D

16250 Osmangazi / BURSA

T. +9 0224 211 40 10 (6 Hat)

F: +90224 211 40 17

inosmart.com.tr

iN°XSAN

iC ANADOLU BOLGE MUDURLUGU
Turan Gines Bulvari 708.sokak No:14/1
06550 Cankaya / ANKARA

T: +9 0312 439 28 20 (Pbx)

F: +90312 439 28 44

AKDENIZ BOLGE MUDURLUGU

Perge Bulvari, Muzaffer Uysal Yesil Evleri
B Blok No:59/1-2-3-4 ANTALYA

T: +9 0242 312 06 66 (Pbx)

F: +90242 312 05 04

EGE BOLGE MUDURLUGD

Akcay Cad. No:1 35400 Gaziemir / iZMIR
T: +9 0232 254 55 28 (2 Hat)

F: +9 0232 237 2308

KARADENIZ BOLGE MUDURLUGU

100. Yil Bulvari No:231/A 55070 SAMSUN
T: +9 0362 234 20 94

F: +90362 23900 74

SATIS SONRASI HIZMETLER MUDURLUGU

Organize Sanayi Bolgesi Ormanlar Cadde
No:5 16159 Nilufer / BURSA

T. +9 0224 243 94 00

F: +90224 243 36 67
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